
Äïóïëïãßá: 

1 Kg ìå Êg íåñü,

 äßíåé Kg ðåñßðïõ Ýôïéìç óÜëôóá

 Þ ìåñßäåò óÜëôóá ôùí 200 g

ÐñïôÜóåéò óåñâéñßóìáôïò:

óáí âÜóç ãéá êáæÜí íôéðß

áñùìáôéóìÝíç ìå

 äéÜöïñá áñþìáôá (ð.÷. ðïñôïêÜëé)

óåñâéñéóìÝíç ìå æåóôÞ óïêïëÜôá

ìå êïììÜôéá áìõãäÜëïõ

 êáé amaretto

ìå äéÜöïñåò óÜëôóåò öñïýôùí

 (ð.÷. âáôüìïõñï)

Δοσολογία: 
240 g / με 750 ml κρέμα γάλακτος

και 400 ml γάλα,

 1 Kg με 4,83 lit υγρά δίνει 5,9 lit 

περίπου έτοιμο προϊόν

 ή 49 μερίδες των 120 g

Προτάσεις σερβιρίσματος:
• σαν βάση για καζάν ντιπί

• αρωματισμένη με

 διάφορα αρώματα (π.χ. πορτοκάλι)

• σερβιρισμένη με ζεστή σοκολάτα

• με κομμάτια αμυγδάλου

 και amaretto

• με διάφορες σάλτσες φρούτων

 (π.χ. βατόμουρο)


