
Äïóïëïãßá: 

100 g / óå 1 ëßôñï êñýï íåñü

1 Kg ìå Êg íåñü,

 äßíåé Kg ðåñßðïõ Ýôïéìç óÜëôóá

 Þ ìåñßäåò óÜëôóá ôùí 200 g.

ÐñïôÜóåéò óåñâéñßóìáôïò:

ìå äéÜöïñá ìáíéôÜñéá

ìå ìðÝéêïí Þ ðñïóïýôï

ìå äéÜöïñá öñÝóêá ìõñùäéêÜ

 ð.÷. Üíçèï, ìáúíôáíü, êñåììõäÜêé

ìå êáñÝ ôïìÜôáò

ìå êïììÜôéá ôõñéïý ð.÷. ãñáâéÝñá

ìå äéÜöïñá ðéðÝñéá – ðéêÜíôéêç

ìå óêüñäï êáé mix

 áðü äéÜöïñá âüôáíá

ìå êñÝìá ãÜëáêôïò

ìå ðÝóôï âáóéëéêïý

ìå ëßãç óÜëôóá barbeque 

Δοσολογία: 
120 g / σε 1 λίτρο νερό

1 Kg με 8,3 lit νερό,

 δίνει 9,3 Kg περίπου έτοιμη σάλτσα

 ή 62 μερίδες σάλτσα των 150 ml

Προτάσεις σερβιρίσματος:
• με διάφορα μανιτάρια

• με μπέικον ή προσούτο

• με διάφορα φρέσκα μυρωδικά

 π.χ. άνηθο, μαϊντανό, κρεμμυδάκι

• με καρέ τομάτας

• με κομμάτια τυριού π.χ. γραβιέρα

• με διάφορα πιπέρια – πικάντικη

• με σκόρδο και mix

 από διάφορα βότανα

• με κρέμα γάλακτος

• με πέστο βασιλικού

• με λίγη σάλτσα barbeque 


